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EL SOL DE SAN TELMO

Nuestra Mision:

El Sol de San Telmo es un periodico no-partidario
dedicado a fortalecer y celebrar el barrio de
San Telmo y el Casco Histérico de la Ciudad

Auténoma de Buenos Aires.. Definimos nuestra
vision editorial como periodismo comunitario.
Valoramos toda comunicacién que genere un
foro abierto de participacion y dialogo para las

muchas voces que constituyen la comunidad de
San Telmo. Reconocemos que vivimos en una
época en la cual los medios (tanto masivos como
independientes) ocupan cada vez mas el espacio
de intercambio y comunicacion que antes
ocupaban nuestros espacios plblicos-las plazas,
parques y veredas donde nuestros abuelos se
juntaban para conectarse con el mundo y con
sus comunidades. Por eso queremos revalorar
el intercambio y la conexion humana a través de
un periodico cuya identidad, contenido, y espiritu
se definen a través de la participacion activa
de sus lectores y colaboradores. Todos los que
viven o trabajan en el barrio, o simplemente le
tienen carifio, estan invitados a formar parte del

debate sobre San Telmo: su patrimonio tangible e

intangible, su pueblo y su futuro.
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ANTONNINO

LA HISTORIA DE UNA
TRADICION AGGIORNADA

uando uno camina por el barrio y pasa

delante de los negocios, en general no

conoce su historia. En realidad, no es
la historia del comercio en si sino de la gente
que tuvo la idea, puso en marcha el proyecto,
lo desarroll6 v, si puede, lo hace perdurar en el
tiempo.

La pescaderia Antonnino es uno de esos nego-
cios familiares que, con el trabajo y sacrificio
de varias generaciones, fueron surfeando las
olas de una Argentina compleja econémica-
mente y que ha logrado llevar a buen puerto
(valga la paradoja) un legado que comenzd en
Marina Grande de Sorrento, Ndpoles -Italia- a
principios del 1900, cuando los antepasados de
los ahora a cargo, salian a pescar pulpos en el
Mediterraneo para poder vivir
ya que “eran muy pobres, por
lo que tenian que pescar algo
para poder comer y lo que
sobraba lo vendian para com-
prar el resto de los alimentos
y lo que necesitaban para
vivir” dice Luis Salvatore
(78) -tercera generacion de Ia
familia dedicada al comercio
del pescado que, sin planear-
lo, echaron fuertes raices en
San Telmo-.

Desde ese tiempo hasta la

fecha pasé mas de un siglo, por eso hoy llego
al negocio atraida por esa historia de vida, para
conocerla en profundidad y poder transmitirsela
a nuestros vecinos-amigos.

Al frente de la pescaderia estan Luis y su hijo
Claudio (48); converso con el primero de ellos,
sobre la historia familiar.

El Sol: ;Cuando llegaron a nuestro pais y
donde vivian?

L.S.: En 1920 llegaron mi abuelo, José Salva-
tore con mi padre Angel. Se instalaron en una
casona en el Pje. San Lorenzo y Av. Paseo Co-
l6n, que aln existe. Era uno de los famosos
conventillos, cuyas piezas alquilaban diferentes
familias de inmigrantes.

iComo se ganaron la vida en un pais que
no conocian?
® Haciendo lo que sabian: vendian pescado.

iPusieron un negocio?

® No, imposible en ese momento. Mi abuelo lo
vendfa por la calle con la palanca, que era una
barra con dos canastas que llevaba sobre los
hombros. Esa era la forma que tenian los inmi-
grantes de comercializar la mercaderia, porque
no podian alquilar locales. Iba de San Telmo a
Palermo caminando, ofreciéndola y volvia cuan-
do se le acababa el pescado. En el tranvia no lo
dejaban subir por el olor que tenia en su ropa.
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;Donde conseguia el pescado para ven-
der? Porque no podia salir a pescarlo,
como hacian en ltalia.

® Claro, mi abuelo compraba el pescado que
llegaba de Mar del Plata -en tren- a Constitu-
cién y de alli lo trasladaban al mercado que
habfa en la Av. Paseo Col6n y Av. Belgrano, en
el medio de lo que ahora es la calzada porque
todavia no era avenida.

¢ Tu padre vino casado?

® No, cuando llegé a la Argentina estaba de
novio; mi mama lo esperé mas de cinco afios y
cuando pudo la hizo venir. Ella llegd con su papé
-mi otro abuelo-, aca se casaron y tuvieron tres
hijos. En ese momento se mudaron a Carlos Cal-
vo entre Defensa y Balcarce. Con el tiempo, mi
abuelo y mi padre dejaron de vender por la calle
y empezaron a trabajar en un negocio en Alma-
gro, donde tenian un puesto en un mercadito.
Alli estuvieron mas 0 menos 15 afios hasta que,
a principios de la década del cincuenta, alquila-
ron uno en el mercado de San Telmo.

¢Habia otras pescaderias en ese mo-
mento?

® Si, habia varias, entre ellas la de mi tio José
Salvatore que tenia el puesto 88 pero con el
tiempo se trasladé a Mar del Plata donde -junto
con otra parte de la familia e inmigrantes co-
nocidos- desarrollé el negocio llegando a ser
mayorista y exportador.

Claudio y Luis Salvatore, en el negocio.

Y ustedes siguieron en el Mercado...
® S, alrededor de 1955 la familia tenfa los
locales 86 y 87. Mi padre estuvo durante 40
anos al frente del Gltimo puesto de pescado
que hubo en el Mercado, se llamaba “La Cen-
tolla”. Alli trabajaba toda la familia, mi herma-
no mayor, mi hermana y yo. Primero empezd mi
hermano en 1960 hasta que se fue a Mar del
Plata, después yo que trabajaba con mi papa
hasta que se retir y me quedé con mis hijos.

Recuerdo que tenian un negocio a la ca-
lle...

® Claro, en 1995 pusimos una sucursal, tam-
hién en el Mercado, pero en un local a la calle
-Carlos Calvo 467- que se llamé “San Antonnino
1”. Ahi no solo vendiamos pescado fresco sino
también comida casera que hacia mi madre,
Maria Rosa. A veces mi hijo Claudio y su herma-
na cocinaban también, como sigue haciéndolo
ahora ademas de vender y ayudar a administrar

el negocio.

¢ Como llegaron a tener este local?

® En el 2000 me fui del Mercado, porque en
ese momento estaba en decadencia ya que lo
habian copado los anticuarios, que en realidad
vendian cosas viejas porque las antigliedades
las comercializaban los que tenian locales por
la calle Defensa. Eso hizo que muchos pueste-
ros comenzaran a irse quedando cantidad de
locales vacios. En ese momento pensé que iba
a dejar de funcionar como mercado y previnien-
do eso compramos esta propiedad y abrimos
“San Antonnino 2”. Ahora los que se fueron
son los anticuarios, desplazados por los puestos
de gastronomia. De cualquier manera, estuvi-
mos dos afios en él siendo polo gastronémico,
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ofreciendo comida con pescado, desde el 2018
hasta la pandemia cuando tuvimos que dejar €l
local porque no podiamos trabajar y los alquile-
res son muy caros.

iComo era el mercado cuando tu padre
puso el primer puesto?

® Cuando llegé mi papa al Mercado de San
Telmo era muy populoso, habia 5 pescaderfas,
50 camicerfas y no hablemos de las verdulerfas
y fruterfas -porque antes estaba el frutero y
el verdulero, no como ahora que venden todo
junto-, ademas de los almacenes, floristas y el
resto. Era una romeria, los locales de alimen-
tos estaban dentro del mercado y a la calle los
almacenes, zapateria, heladerfa, pizzeria -como
la famosa Pirilo-. Con el tiempo los puesteros
fueron ubicandose en la parte exterior y enton-
ces -por ejemplo- habia verdulerfas que daban
a la calle. El mercado tradicional fue perdiendo
vigencia, ahora es un polo gastronémico porque
puestos de venta de productos alimenticios
practicamente no hay. El Mercado sobrevive por
el turismo, sobre todo sabado y domingo ya que
los dias de semana casi no hay.

(Extraias esa época?

® Como vecino lo veo con nostalgia porque me
acuerdo lo que era el Mercado para el barrio;
habia mucha confianza con el cliente, cosa que
ahora se perdi6; conociamos la historia de las
familias... Hoy es otra cosa, todo cambia. El
barrio también es diferente. El problema es que,
al no dejar construir edificios altos porque es
una zona histérica, fue quedando poca gente y
la mayoria muy mayor.

iCual es el secreto para mantener un ne-
gocio de estas caracteristicas durante
tantos aiios?

® Es un rubro dificil porque el producto tiene
que estar en muy buenas condiciones, fresco,
porque el pescado es muy delicado, hay que
saber conservarlo con la cadena de frio y estar
atento ya que los clientes compran por con-
fianza. Antes lo comprabamos en un mercado
concentrador de pescado en Barracas -cerca del
puente Bosch- en la calle Villarino y Santa Ma-
ria de los Buenos Aires. Teniamos que ir alrede-
dor de las tres de la madrugada y luego llevarlo
al mercado para venderlo. Por eso el puesto
estaba abierto solo de mafiana. Con el tiempo
el mercado concentrador pas6 a Mataderos y
ahora hay varios distribuidores por todos lados,
entonces hacemos el pedido por teléfono y lo
mandan.

iLa forma de consumir también es dife-
rente?

® La venta no es como antes porque cambié la
mentalidad de la gente, la forma de vender, de

Angel Salvatore.

La fachada actual del comercio.

alimentarse. .. Hay que adaptarse a lo que se
pueda vender. La merluza es lo que mas sale y
los mariscos también; ahora consumen mucho
lo empanado o rebozado, la gente lo acepta por-
que llevan mas congelado, ya que no compran
todos los dias como antes cuando las sefioras
salfan a hacer las compras diarias para después
cocinar. Ahora la mayoria trabaja y no tiene
tiempo de hacer esa rutina, entonces compran
una vez para guardarlo en el freezer donde dura
tranquilamente tres meses, después va perdien-
do el gusto ya que se va deshidratando. Hasta
tres meses cualquier pescado se conserva bien,
por eso tenemos mas producto congelados.

Mientras Luis atiende a los clientes, sigo con-
versando con su hijo Claudio sobre su incor-
poracion al negocio familiar. Dice que hizo sus
estudios primarios y secundarios en el barrio
y mientras estudiaba disefio grafico empezd a
trabajar en la pescaderia.

Recuerda que empezd a ayudar en el negocio
“alrededor de los 10 o 12 afios, pero cuando
pusimos el local sobre Carlos Calvo, donde ha-
ciamos comida, mi mama comenzo a cocinar y
empecé a trabajar todos los dias. La ayudaba y
me encargaba de la paella, ademds de vender
el pescado fresco. Después nos trasladamos a
este local y me repartia entre la cocina y el res-
fo, porque éramos varios”.

Comenta que tiene un hermano mayor y una
hermana menor que “estuvieron al principio
cuando toda la familia trabajaba en el nego-
cio y despugs decidieron hacer otras cosas;
yo ya estaba instalado y como me gustaba
cocinar, cuando -en 2005- surgid la idea de
poner un restaurante aca -que estuvo abierto
alrededor de tres afios y medio, pero por di-
Versos motivos no prosperc-, hice la carrera
de cacinero durante dos afos en el Instituto

Angel y Luis Salvatore, en la pescaderia.

San Antonino patrono de Sorrento y Santa Ana
patrona de la Marina Grande de Sorrento son
venerados en los tradicionales festejos reli-

giosos (el 26 de julio o generalmente el fin de

semana posterior) originados por la necesidad

de los inmigrantes
italianos, que llegaron
a nuestro pais a prin-
cipios del siglo XX,

de agradecer el desa-
rrollo de la industria
pesquera en Argentina.

Argentino de Gastronomia (IAG, Montevideo
968, CABA)".

Hablamos de lo que se puede hacer en el pre-
sente para el desarrollo del comercio y Claudio
opina: “Al rubro lo veo bien, hay cosas para
hacer para ir adaptandose a las nuevas cos-
tumbres; lo que se empieza a vender ahora, un
poco mas, son los productos congelados y hay
muchos para ofrecer, pero hay que invertir y en
este momento es imposible hacerlo”.

La venta en el futuro inmediato “dependerd del
contexto, pero lo mas probable es que va a ser
fodo congelado porque cada vez la gente se
inclina a trabajar menos, entonces lleva el pro-
ducto y lo calienta. Inclusive, actualmente, hay
técnicas que todavia aca no llegaron, donde se
envasa al vacio en unas bolsas especiales listas
para la coccion. Se ponen a hervir directamente
0 en el microondas”, agrega Claudio.

Comenta también que, ademds de la venta

directa en el local,

SF 7 1 1 11 también proveen “a

] restaurantes como

La Ventana -Bal-

carce 431-; Miche-

langelo  -Balcarce

433- y a algunos

hoteles,  panade-

rias y boliches de la
zona”.

Claudio se ocupa
también de estar
presente  en las
redes difundiendo
la mercaderia que
ofrecen, también de
que se realice la dis-

Pinturas de Maria Rosa
San Martin, esposa de
Luis Salvatore.

tribucion de publicidad por folleteria a los dis-
tintos hosteles que abundan en la zona, ya que
“los turistas si alquilan un lugar donde pueden
cocinar facilmente, nos compran algunas comi-
das congeladas. El turismo llega mucho por el
Mercado y el movimiento que hay en la calle
Defensa”, dice.

Cuando conversamos sobre el hecho de trabajar
en familia, Claudio sefiala que “Algunas cosas
estan buenas, como la confianza y otras no
fanto por ejemplo cuando tenemos diferentes
opiniones sobre los temas de todos los dias”. Al
respecto Luis agrega: “A mi me pasaba lo mis-
mo con mi papa porque él era mas tradicional,
no queria ningun cambio. Ahora a Claudio le
debe ocurrir lo mismo conmigo, ya que la juven-
fud tiene otras ideas y yo estoy “chapado” a la
antigua. Pero hay que sobrellevarlo”.

Antonnino no es un comercio cualquiera, es
un negocio familiar que atraviesa cuatro gene-
raciones que muestran claramente cémo sor-
tearon el desarraigo nuestros inmigrantes, su
sacrificio en el trabajo sin descanso -no solo de
ellos sino de toda la familia- para sobrellevar la
sombra de un pasado de pobreza y transformar-
lo en algo virtuoso.

Luis y Claudio son muy parecidos fisicamente y
en el buen trato. Saben, como sus antepasados,
que el futuro siempre es incierto y hoy quizas
mas dificil de preverlo. Aun asi, Luis dice que
Claudio “respeta la tradicién familiar, aunque
no esta convencido si es lo que hubiera desea-
do hacer, pero estd aferrado”, lo que denota el
orgullo de haberle transmitido el legado de sus
ancestros... Luego, las circunstancias de la
vida y el contexto determinaran su destino.

Isabel Blaser
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$15.900 $19.900

ARMAZON
+GRISTALES
ORGANICOS
ANTIREFLEX

S0L0 CRISTALES DE STOCK S0L0 CRISTALES DESTOCK

ARMAZON
+ CRISTALES
ORGANICOS

BLUE LIGHT CUT

PROTEGE TUS OJOS DE LA  cmsraiss ossTock
LUZ DE LA COMPU Y TODAS
LAS PANTALLASDE LUZ LED s 25“0“

MULTIFOCALES $99.000

» GRUPOS ELECTROGENOS
« MOTORES CORTACESPED Y MINITRACTORES
 HERRAMIENTAS MANUALES Y ELECTRICAS
« PRODUCTOS PARA RIEGO

Av. Independencia 772 | C1099AAU
San Telmo | CABA | Bs As | Argentina
Tels.: 11 4300 0833 / 1280
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Casa de artistas Las Sibilas

Huberte Primo 330, primer piso
info y reserva: caminoteatroarte@gmail.com

Tai Chi Chuan y Qi Gong

con Giergio Zambani Clinica de arte

con Gabriela Pellegrini

Lunes y Miégrcoles de 18.30 a 19:30 hs
Martes de 18 o 21 hs

Taller de narracién oral
con Mirta Mato

Taller de teatro comunitario
con Laura D'Anna y Sergio Baldini

Lunes de 16 a 18 hs

En‘tranqmianfo Viernes de 16 o 18:30 hs

actoral
con Laura D'Anna

Revisitando claves de

direccion teatral
con Eduarde Graham y Sergic Baldini

Lunes de 19:30 a 22 hs

[mayo = junio]

Taller de canto

A matne Fares Sdbodo de 10 o 13 hs

{okeil - maya)
Martes de 16:30 a 17:30 hs

labril - maya)

Artes para las infancias

Escritura creativa Taller de teatro

con Canela Sheehan con Sergio Baldini

Martes de 18 o 19 hs Miércoles de 16:30 a 18 hs

caminoteatroarte.blogspot.com
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OTRYSOMBRA

Me refleja la luz del amanecer

encuentro maneras de que no despiertes.

Se entristecieron las tardes

todas aquellas sonrisas marcharon hacia el horizonte.

Emanas calor bajo tu sombra

yo ... mientras ... espero sentado en mi canoa,
para partir hacia el abismo natural

hacia la franja de luz celeste terminal.

Es asi como te digo

que del sol mas querido
fueron viniendo rasgos
fueron viniendo heridos.

Y aquella luz primaveral que nace entre carbon y ceniza
de aquella luz
se alimenta mi energia.

Tii no quisiste verter la medida
fuiste siendo tramos lejos
en mis azulados dias.

La razén, esta servida
mdjate los labios

que la vergiienza es mia
vergiienza de ser arrastrado
tras de tu herida.

El sol, arriba

ya no es mediodia
bascate otra sombra
que la razon es mia.

IGNACIO LAVORANO

POR QUE DECIMOS
LO QUE DECIMOS

La idea de volver a alzar vuelo después de una gran crisis suele ser alegérica-
mente expresada mediante la antiquisima leyenda egipcia del ave Fénix. Un
pajaro fabuloso de brillante plumaje dorado y escarlata que emitia un canto
muy melodioso y cuya vida se extendia -las versiones difieren- entre los cinco
y los once siglos. Antes de morir, el Fénix -del que existia un Gnico ejemplar-,
se preparaba un nido hecho con ramas de arboles raros e hierbas aromaticas
al que se prendia fuego y el ave se extinguia entre sus llamas. Resucitaba muy
pronto de las cenizas, intacta y rejuvenecida, para vivir otra vez por siglos. La
creencia -que evoca la muerte diaria del sol y los otros fuegos de un nuevo
amanecer- dio lugar al dicho “renacer de las cenizas” y a su equivalente, menos
empleado, “ser como el ave Fénix”. Una metéfora que condensa el destino de
aquellos que, tras un fracaso que se creyd definitivo, retornan como el fervor
y la fortuna que suponian para siempre incinerados. El nombre,

V del ave también se aplica a quien, por sus cualidades,

excede la comprensién humana.

x* KX

Renacer O¢ [as cenizas

Del libro: Tres Mil Historias de frases y palabras que decimos a cada rato —

Héctor Zimmerman — Editorial Aguilar, agosto 2011

\l

RESTAURANTE >
\& COMER EN SAN TELMO v

SIEMPRE

COMER COMO EN CASA
PARA VENIR CON AMIGOS O EN FAMILIA

reservas: 4307.8743
whatapp:+11.5810.8643

BOLIVAR 1299 ESQ.COCHABAMBA

UN BODEGON CON MAS DE 30 ANOS
EN EL BARRIO DE SAN TELMO
ABIERTO DE LUNES A JUEVES
POR LA NOCHE DE 20 A 24 HS.

VIERNES, SABADOS Y DOMINGOS
DE 12 A 16 HS Y DE 20 A 24 HS.
PAGO EN EFECTIVO Y CON TODAS LAS TARJETAS

DELIVERY SOLO POR APPS
Pl
il

WWW.RESTAURANTMANOLO.COM.AR
@manolosantelmo

FERRETERIA - SANITARIOS - ELECTRICIDAD - PINTURAS
Av San Juan 574/580 - Tel.: 4361-1635 / NEXTEL: 592*616

Ferreteria
Sanitarios

Materiales eléctricos| poscH osen@® @ *HIKS
Materiales para

la construccién ﬁ @  conirco

Envios a obra




6 - ABRIL 2024 EL SOL DE SAN TELMO

RS O CLECTRIISTAMATRICULADO

QUJ LAPAN
- . Cortocircuito, ,
' ? 1 ? t T T i Cambio de fase, Lerresarci

Corte de luz,
Reformas
, Eléctricas,
ALMACEN Tahl
CLUB SOCIAL e
y todo
DEFENSA 1344 tipo de
Entre Cochabamba y Juan de Garay problemas
Tel (011) 4307 6288 Eléctricos,
www.pulperiaquilapan.com
#pulperiaquilapan Tel.:1158913697

2D0. LLAMADO A LICITACION DEL y Dra. G Addorisio
BUFFET - CANTINA P—t (Contadora Pibica- UBA)

DE LA ASOCIACION COOPERADORA = Matriculada en CPCECABA
“BERNARDINO RIVADAVIA”

Av. San Juan 1545, CABA - 4304-9938 Asesoramiento Impositivo y Contable
. *Inscripcion en Monotributo, Ingreso Bruto Simplificado
Horarios Recategorizacion
Colegio Rivadavia: 7.45 a 18.25 y
Comercio N°36 DE 3° 18.30 a 21.00 *Ingreso bruto local y Convenio multilateral
] *Sueldos, cargas sociales y sindicatos.
Venta de Pliegos: JVA
10/04/2024 al 17/ 04./ 2024 de 11a15hs. *Ganancias y Bienes Personales, Persona Humana y
Costo del Pliego: $15.000 Juridica

Presentacion de sobres: *Planes de facilidades y moratoria.

hasta el 17 de abril/2024 a las 15 hs. *Facturacion de Monotributo - Carga de Datos.
Apertura de sobres
18 de abril/2024 a las 10 hs. *Contabilidad, Balances y Certificaciones
Informe de adjudicacion “  155156-8403

19/04/2024 Email: asesoramientoimpositivo.g.a@gmail.com
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Uno de los cuentos de Jorge Andrade que contiene su libro.: ;Quiénes eran, en realidad, Ernesta y Don Camino? Y otros cuentos de la pandemia

FAKE NEWS

- Lo rompié de un culazo

- ¢Quién?

- {Quién va a ser?, la culona. ;No ves la forma
que tiene la quebradura?, es

circular.

Efectivamente, el vidrio se habia quebrado
como un circulo al que le faltaba un sector para
cerrarse, que sin duda fue lo que impidi6 que la
parte rota se desplomara.

Estdbamos en la oficina donde me inicié como
auxiliar administrativo a los dieciocho afos,
cuando me recibi de perito mercantil.

El estudio contable quedaba frente a frente
con el primer piso de una reparticion pablica
en la que trabajaban cinco o seis mujeres,
pero ningdn hombre. Eran todas j6venes
que oscilaban entre los veinte y los treinta
afos, en todo caso, para nosotros, todavia
adolescentes, mujeres maduras, a las que
observdbamos desde nuestro apostadero
de la ventana del dos ambientes cuyo living
oficiaba de sala comdn para los pinches que
éramos y para nuestro jefe, apenas un par de
afios mayor que nosotros. El dormitorio era el
despacho del contador titular del estudio que
llegaba una hora mas tarde que nosotros y que
ademas no se presentaba todos los dias.

Me mir6 titubeando. No porque sospechara de
la honestidad de mi informacidn, sino por lo
inédito del accidente.

- iY vos cémo te enteraste?
- Porque llegué temprano y fui testigo del
hecho.

Mas convencido, mi compafiero se interesé
por conocer los detalles.

Y el vidrio roto recibié un nombre propio que
jaméas perdi6, adquirido del factor eficiente
productor de la catastrofe: el atributo mas

prominente de nuestra vecina del otro lado de
la calle, y pasé a denominarse de manera ofi-
cial “La vidriera de la culona”- Hasta el doctor
Rocco, titular del estudio, se enter¢ del apela-
tivo y no pudo reprimir una sonrisa discreta. El
nombre se difundié por toda la casa e incluso
por toda la cuadra, gracias a los oficios infor-
mativos de nuestro portero gallego, padre de
Martin, el cadete de la oficina.

Chicas normales, en su veintena, que a noso-
tros nos parecian todas hermosas y apeteci-
bles, como frutos prohibidos.

Pero no lo eran, porque la vecindad prolonga-
da en el tiempo fue creando una familiaridad
hecha de miradas y gestos, que los mas expe-
rimentados 0 mas audaces de nosotros habian
iniciado como un modo de comunicacion entre
mudos. Porque la ventana de la oficina ptblica
era hermética, ya que el edificio, pionero para
aquellos tiempos, tenia aire acondicionado.

Y de entre todas las chicas habfa una que
llamaba particularmente nuestra atencién y
alimentaba nuestras fantasfas erdticas. Vestia
a la moda de la época, como todas ellas, es
decir con puldveres y polleras ajustados que
acentuaban sus curvas, pero los de nuestra
preferida eran un poco mas ajustados para
destacar sus atributos excepcionales, ademéas
realzados por una increible cintura de avispa.

Cuando ofamos la llave del doctor en la puerta
todos abandonabamos la ventana para ocupar
nuestros lugares, y las maquinas de escribir, y
las sumadoras atronaban el ambiente.

El jefe, que al fin y al cabo era un muchacho
tanto como nosotros, no obstante se sentia
obligado a arengarnos: “jVamos, che, vigjos, a
laburar, que el doctor Rocco no es un boludo y
sabe bien que tendriamos que haber contabi-
lizado hasta el veinticinco y apenas vamos por
el dieciocho!”.

El doctor Rocco entraba con su terno gris im-
pecable, sus anteojos de carey, su pelo en-
trecano con una raya rectilinea y peinado a la
gomina y nos saludaba con sorna:

- jBuenos dias, trabajadores!

- iBuenos dias, doctor! -Levantdbamos la cabe-
za de nuestras planillas y nuestros libros con-
tables con dificultad, como si nos perturbara
que el doctor nos distrajera de la tarea que nos
abrumaba y en la que estabamos enfrascados.

Entre los presentes en las sesiones de mimi-
ca asistia desde un segundo plano, por contar
con solo dieciséis afos y ser el cadete de la
oficina, Martin, que cursaba el secundario
nocturno. Nuestras maniobras de aproxima-
cion, aunque a la distancia, con las empleadi-
tas publicas, le inyectaban un refuerzo virtual
al shock real que le propinaba su prima de
Chivilcoy, un afio mayor que él, que paraba
en su casa cuando llegaba con la madre para
hacer en la Capital. Tenia la descuidada cos-
tumbre de dejar la puerta entreabierta cuan-
do se bafiaba en el dnico cuarto de bafio de
la porteria.

- iTiene una pelambrera! -exclamaba cons-
ternado Martin. Era una época en que aln no
se habfa impuesto la moda estética de depi-
lar el pubis, aunque si empezaba a practicar-
se el cavado de las ingles dada la progresiva
imposicion del traje de bafio de dos piezas,
que poco a poco se iba achicando.

La verdad real de lo acontecido con la vidrie-
ra no era la que yo habia contado, sino la
siguiente: como suele ocurrir en las oficinas
plblicas de nuestro pafs, el espacio donde
trabajaban y socializaban nuestras amigas
estaba colmado de muebles anticuados,
amontonados y particularmente inservibles.

El relato del incidente que conté a mi com-
pafiero, el segundo en arribar aquella mafia-
na, fue una verdad a medias. En efecto, yo
habia presenciado la quebradura parcial del
ventanal, pero el objeto que impactd contra
el vidrio no fue la trasera desarrollada de
nuestra vecina, sino un armario vacio que el
personal de intendencia cambiaba de lugar.
Se me ocurrié la broma, pero cuando vi lo

bien que esta prendia como verosimil en el
imaginario de mis compafieros, me dio pena
desilusionarlos.

Un dfa, tras un golpe de palacio que cambid
un general por otro en la presidencia de la
nacién, repentinamente “nuestras chicas”
nos dijeron adids.

El portero nos trasmitié la informacién que
le suministrara el conserje de la reparticion
plblica: el teniente coronel que gerenciaba
la oficina habia sido degradado por las nue-
vas autoridades a una dependencia de me-
nos rango, pero aquel se habia trasladado
con “sus chicas”. El teniente coronel que lo
reemplazd en el cargo llegd con “sus propias
chicas”, pero ademas imbuido del halito re-
novador del nuevo orden vigente, se puso fir-
me y consiguié que la intendencia del Ejército
instalara, por fin, una vidriera nueva.

Nosotros, desde nuestro puesto de obser-
vacion, contempldbamos con una nostalgia,
en la que se confundia lo romantico con el
erotismo, el vidrio nuevo, adn con trozos de
cinta de envoltura y rastros de masilla. Des-
pués de que nuestras amigas se despidieran
de nosotros con gestos de adi6s, pucheros,
pufios secando lagrimas simuladas y besos
soplados, el recuerdo del circulo incompleto
con la impronta de nuestra preferida inscripto
en él, alimentaba en nuestro pecho el dolor
exquisito de la melancolia.

Crei que, ante la evidencia de la desgracia
irreparable, habia llegado el momento de
abrir mi corazén y descubrir la perfidia que
ocultaba en é para atenuar el dolor por el
bien perdido. Y conté toda la verdad.

- jPero, qué decis! -estall6 el compafiero que
habia sido mi primer confidente. “; Qué sabés,
vos? Si yo vi con mis propios 0jos cuando la
culona le daba el culazo al vidrio y lo rompia.
iNo es cierto, Martin? jVos estabas conmigo
y no me vas a dejar mentir!”.

Martin cabece¢ tristemente, afirmando en
silencio que él se constitufa en fiador de la
palabra de mi compafiero.

4300-5747
Perii 1081

confiterfa - panaderia - reposteria - comidas

En 1993 COSAS RICAS adapté su
estructura para lograr excelencia
y variedad en sus productos,
manteniendo el compromiso de
eficiencia y calidad con nuestros clientes.

sand. de miga - tortas - masas finas y secas - postres
panificados - galletitas - facturas - comidas - tartas
empanadas - servicios de lunch - efc

Mds de 60 afios de ?rudicién_en San Telmo

San Telmo - CABA
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CLASES DE INGLES

Apoyo escolar -
Clases individuales
on line - Exdmenes

- Conversacién

Diana: 15 5869 8674

| UN UN UN UN U N

SERVICIO
TECNICO

Electricidad

Colocacién disyuntor diferencial
Termomagnética.

Tableros.

Puesta a tierra.

Asesoramiento.

Aire acondicionado.

Instalacion y reparacién de split.

Limpieza de unidades
condensadoras.

URGENCIAS ELECTRICAS 24

T. 11 3010 7791 (Alejandro)

| UN UN UN UN UN N
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Deudores prendarios cuotas elevadas.

Abogados para Capital y
especialmente San Telmo

Dario Carlos Mosso
To.111-Fo. 897 C.P.A.C.F

derechointegralxxi@hotmail.com
Dr. Santos Giambeluca

Teléfono: 011-43724535

— Estamos en facebook:
f Estudio Juridico Dario Carlos Mosso y Asoclados

| Miguel Toma S.A.

TODO PARA LA
CONSTRUCCION
ARENA - CALES - CEMENTOS -
PIEDRAS - LADRILLOS -
MOSAICOS - PLACAS DE YESO -
CERAMICAS - LOZAS -
HIERROS - CHAPAS - SANITARIOS -
MEMBRANAS - HIDROFUGOS -
HERRAMIENTAS

CON ESTACIONAMIENTO PROPIO

Carlos Calvo 656 - San Telmo - Cap. Fed.
4362-6672/4361-1969
Celular y Whatsapp: 113877-0012
migueltoma_sa@yahoo.com.ar
www.corralontoma.com.ar
Instagram: @corralon.migueltoma

con los protocolos correspondientes

ING. MARIO B. BRISKI
Matricula N° 5128
mariobriski@yahoo.com.ar
Tel: 4361-5671

T

RIALES . ELECTR|G

Sanitarios - Canos y Acesorios
Repuestos Sanitarios, Cables
Pinturas, Lamparas

;Los mejores precios en la zona!

Pert 1117 San Telmo
Tel: 4300 - 7343

Horario: lunes a viernes de
8:30 a 18 horas
sabados de 9a 14 hs.

mauriferreteria@yahoo.com.ar

CARNES DE
PRIMERA CALIDAD

BoLivar 970

Tel.: 4362-1364

METoDO PILATES
CAMA REFORMER

CONSULTAR POR
PROMOCIONES EN PRIMAVERA

Garay 428 - CABA - Cel.: 15-5502-8360

@ ® ® (® /gcba

e-mail: pilates_sandra@hotmail.com

ATENCION PERSONALIZADA

Vacunacion para
prevenir contagios
en las escuelas.

Acercate a los vacunatb_i‘iq?:
de los hospitales y Centros de Salud
de la Ciudad, sin orden médica.

Mas informacion

=M

LUCE
Iwm}ma;u’*w

Apliques - Luminarias -
Spots - Lamparas - Leds

M T

shop online

s

—— 113845.0095 ——
emluce shop
www.emluce.com.ar
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ventas@emluce.com.ar

SR DB N ﬁ

-5""(¢l,5u|¢1e5an(fslmo___ sl

Aires

Ciudad




EL SOL DE SAN TELMO

ABRIL 2024 -9

BOLIVAR ENTRE EL 500 Y 600 - CABA

PUERTAS
REFINADAS

La historia de San Telmo no solo se ve re-
flejada en sus casonas antiguas o en las
familias que recorrieron sus callecitas,
transcurriendo una vida muchas veces
intensa y otras tantas rutinarias.

Hay detalles de una época donde la
expresién estética y creativa de los
hombres y mujeres que nos antecedieron
se traslucia en sus trabajos manuales,
haciendo obras de arte.

Un ejemplo de ello es el caso de las
puertas. Todavia vemos muchas de ellas
con detalles artesanales méas elaborados
y tallas disefiadas, que lejos estan de la

estandarizacidn posterior.

I l
-
s ———— - im

Con mas de 35 anos en el barrio,
s una tradicion en San Telmao.
Se distingue por su variedad en:
Legumbres, harinas, frutas secas,
especies, productos dietéticos
e integrales, yuyos, aceites,
miel y mucho mis.

Carlos l.‘-ahrq 708
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Atencion
) - T e

Psicologica
NTELMOIPSI =

PRESENCIAL

) -' Y
L VIRTUAL

Atencion clinica:

e Infanto-juvenil
Adultos
Adultos mayores
Orientacion a familias
Orientacion vocacional

-

Consultas y Turnos:

WhatsApp: 116 877 6742
santelmo.psi@gmail.com

Q@ San Telmo

- LA~
MODERNA

LA PIZZA DE SAN TELMO
*

VOLVIO A SAN TELMO
PIZZERIA - PASTELERIA - CAFETERIA

() 1122045165 )

HORARIOS: DE MARTES A DOMINGO DE 8:00 A 00:00 HS.
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Poner hombres de pie

VENTA DE USADOS

Ropa - Calzados

Muebles hogar

Muebles oficina

Muebles antiguos

Heladeras

Lavarropas

TV - Cocinas

Audio - Computacion
Bazar... y todo lo que imagine

ESTADOS UNIDOS 1256 - C.A.B.A. -
elcerrajerodelbarrio@gmail.com e EMAUS en San TEImO

Telefono: 4304-1523 .
Urgencias: 15-6359-1090 Tel.: 4361-9030

Cochabamba 466 - Capital Federal

Para donaciones llamar al 4361-9030/9080

LA HISPANO AMERICANA
PASTAS FRESCAS

- —

UN CLASICO
DE SAN TELMO

Estados Unidos 454, San Telmo -CABA- @ 112376 0459 @ ENTRELAZADOSPS

™ 60626286 (*) 1135115763

Take away y delivery

Q CARLOS CALVO 546, SAN TELMO
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UNA ESQUINA
DOS ERRORES

En una sola esquina (Perd
y Carlos Calvo) se ven dos
claros ejemplos de lo que no

deberia haber sucedido.
Ao largo del tiempo y a
pesar de los reiterados
reclamos vecinales, las dis-
tintas gestiones del GCBA
contindan con sus malos
habitos y costumbres.

Por un lado -y casi como
siempre-, ejecutan mal los
trabajos y al poco tiempo se
ven los resultados: granitu-
llos recientemente coloca-
dos se levantan y, por otro,
sin ningdn pudor ni conoci-
miento tapan con asfalto los
baches resultantes.

Muy poco serio y falto de
todo respeto a una parte de
nuestro patrimonio y nuestra

identidad.....el otrora

ADOQUIN.
Texto y foto: AleEra e A R AT
Arq. Alberto Martinez . T c ] e
S R R
S NeE P

PESCADERIA
@tonino

BOLIVAR 1087
(©) 2657-0626

CONCIERTO EN
EL TEMPLO

El domingo 21 de abril/2024
se realizara un recital de piano
a cuatro manos a cargo de los
pianistas: Edgardo Roffé y
Miguel Angel Cagliani, quienes
interpretaran
obras de Mozart, Beethoven,
Schubert y Brahms.

Lugar: Gran Templo - Sinagoga
“Bet-El” / Piedras 1164, San
Telmo -CABA-.

Horario: 18 horas

Entrada con contribucion
voluntaria.

Edgardo Roffé al piano.

Miguel Angel Cagliani, pianista.

C/ém lradicion desde 1925

ATENCION PRESENCIAL EN SAN TELMO

LA, . . .
4%1 licmarielrascovan@gmail.com
s, +54 11 6 523 5657
.f"/-___//r_ Py
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LIC. MARIEL RASCOVAN

Psicologa UBA
NM 52696
Psicoanalista

YADISTANCIA CUALQUIER ZONA

BELLE E'POQUE

ANTIGUEDADES
Compra-venta

FIGURAS DE PORCELANA
OBJETOS DE COLECCION |
CRISTALERIA / ILUMINACION
VAJILLA ANTIGUA
CUCHILLERIA

* DIRECCION: Av. San Juan 485 - San Telmo
Teléfono: 1164774132 - Claudia

4 N

LIC. SUSANA TOROK | |

PSICOLOGA (UBA) - PSICOANALISTA |-
ZONA BARRACAS Y SAN TELMO A

ADULTOS

ADOLESCENTES
PAREJAS | 4
TERCERA EDAD |
(ATENCION DOMICILIARIA'Y ONLINE) 4
"UN ESPACIO PARA K

ABORDAR DIFICULTADES"
15-5875-1112

susanatorok09@gmail.com 4

= P | =

Lectura de Cartas
* Buzios y Runas *

Videncia
Solucion rapida
y segura

en lo afectivo,
familiar,

social y laboral

Atendemos todos los dias. CABA / San Telmo
Daniela (% 156723-0519
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iLanaturaleza
atrapo al hombre!

Plazoleta Maria
Luisa Bemberg
Av. San Juan y Bolivar, San
Telmo -CABA-
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Saquemos

la basura de
19 a 21 horas.

La ciudad es nuestra casa,
cuidémosla entre todos.

Ciudad
Verde

- - Buenos
\ !:E: Conoce mas B&r?s%maﬁ www.aesabsas.com.ar “%?:dsqd
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